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Friteuses ouvertes a grande capaciteé

avec auto lift

Friteuse a gaz a levage automatique
de grande capacité a 2 cuves OEA
342

Les friteuses ouvertes Henny
Penny offrent une friture a volume
élevé avec un fonctionnement
programmable, des fonctions de
gestion de I'huile et une filtration
rapide et facile.

Les friteuses ouvertes de grande
capacité de la série 340 offrent une
surface de friture maximale dans un
encombrement économique. Une
cuve de friture plus grande et moins
profonde produit des résultats de
friture plus uniformes avec des
éléments qui flottent pendant la
cuisson.

Les modéles a levage automatique
soulévent automatiquement la
charge hors de la cuve lorsque la
cuisson est terminée. La fonction de
levage automatique favorise des
résultats parfaits sans surveillance
constante et peut augmenter
considérablement la productivité
dans les opérations avec peu de
personnel.

OEA 341 1-cuve électrique
OEA 342 2-cuves électrique

Les friteuses électriques a ouverture
automatique Henny Penny combinent
puissance et chauffage efficace pour
récupérer la température trés
rapidement. Une récupération rapide
se traduit par un rendement plus
élevé, des colts énergétiques réduits
et une durée de vie de I'huile de
friture plus longue.

Les friteuses ouvertes Henny
Penny sont dotées d'un systéme de
filtration intégré qui filtre et restitue
I'nuile de friture chaude en quelques
minutes. Pas de pompes ni de bacs
séparés, pas de manipulation d'huile
chaude. Un filtrage fréquent prolonge
la durée de vie de I'huile de friture,
améliore la qualité du produit et réduit
les colts d'huile.

La commande Computron™ 8000 est
dotée d'un fonctionnement
automatique et programmable, ainsi
que de fonctions d'économie
d'énergie, de filtration et de gestion
de la cuisson.

Caractéristiques standard

Cuves en acier inoxydable robustes
avec garantie de 7 ans

La cuve plus grande et peu
profonde offre une grande surface
qui favorise une cuisson plus
uniforme

La « plage » spécialement congue
permet le déplacement de I'huile
lors de I'abaissement du panier
Mécanisme de levage a
entrainement direct robuste
alimenté par un moteur silencieux a
basse tension

Moteur et variateur intégrés a
I'armoire existante : encombrement
NON augmenté

Deux élévateurs par cuves
programmeés pour actionner les
demi-paniers indépendamment ou
ensemble par la simple pression
d'un bouton

Les éléments chauffants a haut
rendement générent une
récupération rapide et des
économies d'énergie

¢ La zone froide sous les brileurs
contribue a prolonger la durée de
vie de I'huile

¢ Protection contre les températures
élevées

e Systéme de filtration intégré

¢ Panier facile a installer et a retirer

e Construction en acier inoxydable
pour un nettoyage facile et une
longue durée de vie

¢ 4 roulettes robustes, dont 2
verrouillables

e Contréle Computron™ 8000
= 10 cycles de cuisson

programmables

Mode de fusion

Mode veille

Mode de nettoyage

Compensation de charge

Contrdle proportionnel

Invite de filtrage en option et

suivi de filtrage personnalisable

= Affichage numérique a 16
caractéres avec plusieurs
paramétres de langue

Accessoires livrés avec l'appareil

e Paniers de cuisson — veulillez
en sélectionner un

O 1 panier plein par cuve
O 2 demi-panier par cuve
e 1 support de panier pour chaque
cuve
e QOuitil de levage pour support de
panier
o Outil de levage pour éléments
chauffants
e Tamis filtrant et enveloppe
filtrante

Options available separately
O 3 paniers 1/3 par cuves

O Fryer Shortening Shuttle®
O Tuyau de ringage du filtre
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OEA 341 1-cuve électrique

Friteuses ouvertes a grande capacité gg, 345 5 e e,
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Connexion électrique séparée pour chaque cuves
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Spécifications de I'appel d'offress
Fournir une friteuse électrique a ouverture

Dimensions automatique de grande capacité Henny Penny
Largeur 23.25po (591 mm) 44.50 po (1131 mm) modeéle OEA 341 ou 342, d'une capacité d'huile de
Profondeur 41.00 po (1042 mm) 41.00 po (1042 mm) 30 ’Ib ou 38 L par cuve, avec systéme de filtration
Hauteur 55.00 po (1397 mm) 55.00 po (1397 mm) intégre.

L'unité doit comprendre :
Crated o Mécanisme de levage automatique programmable
Longueur 46 po (1169 mm) 51 po (1296 mm) avec deux élévateurs a chaque cuves
Profondeur 30po (762 mm) 46 po (1169 mm) o Systéme de contrdle Computron™ 8000 avec
Hauteur 66 po (1676 mm) 66 po (1676 mm) fonctionnement programmable ou manuel,
Volume 53 pi® (1.5md 90 pi® (2.5 md) affichage numérique a LED, modes de ralenti et
Poids 381lb (173 kg) de fusion, compensation de charge, suivi de

filtration et historique sur 7 jours

Chauffage éléments immergés » Cuves de friture en acier inoxydable robuste avec
Sortie 22.0 kW total 44.0 kW total garantie de 7 ans

e Conception de cuve peu profonde avec une
surface plus grande et une plage pour compenser
le déplacement de la charge

e 4 roulettes robustes, dont 2 verrouillables

Capacité d'huile
80 Ib ou 38 L par cuve

Dégagements requis

Coté N/D
Arriére N/D
Devant  30in (762 mm) retirer le bac de filtrage
Electricité
kW Amps Cordon et prise
Volts Phase Hertz par cuve par cuve Non disponible pour toutes les destinations
208 3 60 22.0 62.0 3+G
240 3 60 22.0 53.0 3+G Certifications
380-415 3 50 22.0 325 3NG
480 S 60 22.0 27.0 3+G CUS @ C E

* Un raccordement électrique distinct est requis pour chaque cuves. Les unités expédiées sans cordon d'alimentation ni prise doivent étre équipées d'un cordon d'alimentation et d'une prise installés sur place par un

Engineered to Last

L'amélioration continue du produit peut entrainer des modifications des spécifications sans préavis.

Henny Penny Corporation
PO Box 60 Eaton OH 45320 USA

+1 937 456.8400 800 417.8417
+1 937 456.8434 Fax 800 417.8434 Fax
www.hennypenny.com

24 Hour Technical Support:
Henny Penny Technical Service

800 417.8405
technicalservices@hennypenny.com

© 2008 Henny Penny Corporation, Eaton, OH 45320 USA Revised 02282019


file:///C:/Users/Tom/Google%20Drive/Henny%20Penny/Data%20sheets/General%20market/Frying/Open%20fryers/www.hennypenny.com
mailto:technicalservices@hennypenny.com

