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Unité à boissons glacées non 
gazéifiées 
Une saveur

Caractéristiques
Variez votre menu en offrant des smoothies ou des cocktails 
glacés, jus de fruits, cafés, cappuccino et des thés, tous servis 
à la consistance désirée. 

Cylindre de refroidissement 
Un, 7 pintes (6.6 litres) 

Trémie à mélange 
Un, 20 pintes (18.9 litres). Réservoir réfrigéré optionnel approuvé pour les 
produits laitiers. 

Voyants lumineux 
Un voyant lumineux avise l’opérateur qu’il doit ajouter du mélange. 

Contrôle automatique de consistance 
Un contrôle de viscosité spécialement conçu maintient automatiquement un 
produit de qualité supérieure. Le contrôle ajustable permet à l’opérateur de 
servir une grande variété de breuvages glacés à la consistance désirée.

ISO 9001:2015

Registered Firm
Standard  18 SA4632

Selected 50/60
Hz. Models



34
0

Bidding Specs
Electrical: Volt  Hz	  ph 	

Neutral:  Yes   No  Cooling:  Air  Water  NA

Options:	

750 N. Blackhawk Blvd. 
Rockton, Illinois 61072

www.taylor-company.com

Authorized Taylor Distributor

All options may not be available in combination with others or with all electrical or cooling  
configurations. Please consult your local Taylor distributor.

Weights lbs.	 kgs.
Net 253 114.8
Emballé 295 133.8
*pour référence seulement

	 m. cu.
Volume 17.7 0.52
Dimensions po. mm.
Largeur 18-7/16 468
Profondeur 31 787
Hauteur 36-3/8 924
	 4-1/4 108
* Monté sur pattes standard
	 Poles (P)

Fils (W)
	 30	 21	 2P 3W
	 30	 21	 2P 3W
208-230/60/1 Air 15	 12	 2P 3W
208-230/60/1 Eau 15	 11	 2P 3W
220-240/50/1 Air 15	 10	 2P 3W

026190-ADV 08/20

Spécifications
Électricité 
Une connexion électrique dédiée est requise. Voir le tableau électrique 
pour les exigences électriques appropriées. Fabriqué pour être connecté 
en permanence. Consultez votre distributeur Taylor local pour les 
spécifications des cordons et des prises, comme le permettent les codes 
locaux.

Moteur de batteur
Un, 1/4 hp.

Système de Réfrigération
115 volts, un, 6 000 BTU/h. R449A.
Toutes les autres caractéristiques électriques : une, 7 500 BTU/h. R449A.
(Les BTU peuvent varier selon le compresseur utilisé.)

Refroidi à l'air
Minimum : 6" (152 mm) de tous les côtés. Installez le déflecteur fourni 
avec l’unité afin d’empêcher la recirculation de l’air chaud. Le dégagement 
d’air minimal doit être respecté afin d’assurer un débit d’air adéquat pour 
une performance optimale.

Refroidi à l'eau
Connexion de l’entrée d’eau et du drain sous la base 3/8’’ FPT.

Options
• Disponible en tant que modèle 340D, avec trémie réfrigérée, moteur 

de batteur 1/2 HP et minuterie de cycle de batteur. Maintient le 
mélange en dessous de 41 ºF (5 ºC). Approuvé pour les produits 
laitiers et non laitiers.

• Système de remplissage automatique à distance

Accessoires
• Supports et contenants à sirop
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Capacité maximum 
des fusibles

Courant admissible
minimum du circuit

Cet appareil peut être fabriqué avec d'autres caractéristiques électriques et peut avoir des 
approbations d'agences réglementaires supplémentaires. Consultez le distributeur Taylor local pour 
les autres caractéristiques électriques et les approbations d'agence en fonction des exigences 
électriques et nationales spécifiques.  (Pour les informations électriques exactes, les marques 
d'homologation et la réfrigération, reportez-vous toujours à l'étiquette de données de l'unité.) 

La recherche continue entraîne des améliorations constantes; par 
conséquent, ces spécifications peuvent être modifiées sans préavis.

LES CHIFFRES ENTRE CROCHETS SONT EN MILLIMÈTRES. LES DIMENSIONS DÉCIMALES ET FRACTIONNAIRES SONT ÉGALES À PLUS OU MOINS 1/16 POUCE (1.5MM)

SORTIE D'AIR 
AUTRE CÔTÉ

HAUT/OUVERT
(MONTRÉ)

BAS/FERMÉ

SORTIE D'EAU
ENTRÉE D'EAU


