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PRODUITLE
9 SAVEURS, 1 ÉQUIPEMENT !

Transformer votre machine en une usine de saveurs par
l’ajout du système Flavor Burst.
Offre jusqu’à 9 saveurs différentes, pour garder votre menu
frais, coloré et passionnant.

Il suffit de sélectionner la saveur voulu, et vous serez
prêt à servir!  La crème glacée est mélangé avec la
saveur choisit.

PROCESSUS EN UNE ÉTAPE

Avec une unité de 8 saveurs, il y a des centaines de
possibilités possibles.

SIROPS FLAVOR BURST
Les sirops sont spécialement formulés pour les
systèmes Flavor Burst et sont concentrés pour donner
à chaque portion cet éclat de saveur parfait.

Chaque sirop est emballé dans des sacs de 1 gallon
faciles à installer avec une durée de conservation de 2
ans
Aucune réfrigération est nécessaire.

Chaque sac de gallon donne jusqu'à 400 portions de
5oz -c'est 3 200 portions rien que pour vos 8 premières
saveurs! 

BAZINET TAYLOR LTÉE
4750 rue Bourg, Ville Saint-Laurent, Qc, H4T 1J2

275 Av. Saint-Sacrement, Local 165, Qc, Qc, G1N 3Y1

Bazinet-taylor.ca | 1-888-829-5672

Combiner des saveurs pour de nouvelles
combinaisons, tels que gâteau aux fraise, spumoni,
moka menthe, ou arc-en-ciel!

Il suffit de sélectionner les saveurs que vous voulez et
le système superposera les saveurs lors de
l’écoulement.

FRIANDISES MULTI-AROMATISÉ

Vous aimez les choses simples ! Ne choisissez
aucune saveur et servez un cornet classique.

~ Tourbillon de chocolat  
~ Fraise
~ Cerise Noire           
~ Banane        
~ Orange
~ Menthe Fraiche
~ Bonbon Bleu
~ Brioche à la canelle
~ Raisin mauve

~ Framboise bleue
~ Barbe à papa
~ Pistache
~ Beure de Pacane
~ Mocha Cappuccino
~ Gâteau de fête
~ Pina Colada
~ Pomme Verte
~ Vanille (ou autre base)



Écran couleur tactile 10", haute résolution

Téléchargé vidéo, photos, logos et graphiques
Personnalisez les langues, les noms des saveurs et des tailles de portions personnalisées

ÉCRAN TACTILE

ÉQUIPEMENTL'

Fournit des saveurs directement à l'orifice

Facile à installer et à utiliser
Moteur entièrement détachable

Kits d'adaptation disponibles pour une
variété de modèles de machines

Dimensions: 9.25 x 7.5 x 2 po
(235 x 191 x 51 mm)

ASSEMBLAGE DE MÉLANGE

Ligne de désinfectant directe qui permet 
un nettoyage facile entre les services

Taylor C708 &
CTP 80BLD

Cinq modèles avec différents styles d'armoires en
acier inoxydable 

Plateaux légers pour contenir les sachets de sirop

Connexion et déconnexion faciles des lignes de sirop

CARACTÉRISTIQUES

Réservoir de désinfectant qui fournit un assainissement
pour le nettoyage des lignes de sirop

CTP 80BLD-DLX

Armoire de 8 saveurs intégrée conçue
pour s'adapter au chariot mobile Taylor
C201 (chariot Taylor C201 vendu
séparément)

CTP 80BLD-INT
Armoire de 8 saveurs intégrée conçue pour 
s'adapter au chariot mobile Taylor C206 
(chariot Taylor C206 vendu séparément)

Réservoir de désinfectant externe de 2 
gallons

CTP 80BLD-INT -2S

MODÈLE ARMOIRE
largeur x hauteur x profondeur

RÉSERVOIR DÉSINFECTANT
largeur x hauteur x profondeur

DIMENSIONS EMBALLÉES
largeur x hauteur x profondeur total pi.cu. POIDS NET POIDS EMBALLÉS ÉLECTRICITÉ

CTP 80BLD-INT

CTP 80BLD-INT -2S

(Chariot Taylor non inclus)

(Chariot Taylor non inclus)

CTP 80BLD

CTP 80BLD-DLX

CIRCUIT
 AMP

9.75 x 31.75 x 27.25 po
248 x 797 x 692 mm

14.375 x 18.25 x 27.5 po
365 x 464 x 699 mm

17 x 22.75 x 28.125 po
432 x 578 x 692 mm

19.5 x 13.25 x 24.5 po
496 x 337 x 623 mm

8.25 x 24 x 8.25 po
210 x 610 x210 mm

N/D
dans le cabinet

N/D
dans le cabinet

12 x 34.5 x 35 po
305 x 876 x889 mm

26.5 x 29.25 x 18.75 po
674 x 743 x 477 mm

26.5 x 29.25 x 18.75 po
674 x 743 x 477 mm

21.5 x 21.25 x 26.75 po
546 x 540 x 680 mm

7.07 pi.cu.
.20 m. cu.

3.39 pi. cu
.20 m. cu.
8.41 pi. cu.
.24 m. cu.
8.41 pi.cu.
.24 m. cu.

133 lb

40.4 kg

110 lb
49.9 kg

89 lb

60.3 kg
100 lb
43.4 kg

166 lb

55.3 kg

143 lb
64.9 kg

122 lb

75.3 kg
133 lb
60.3 kg

115v 50/60Hz
230v 50/60Hz
115v 50/60Hz
230v 50/60Hz
115v 50/60Hz
230v 50/60Hz
115v 50/60Hz
230v 50/60Hz

1

1/2

1
1/2

1

1/2
1

1/2
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Idéal pour les opérations en libre-service avec contrôle des portions
Dimensions: 10.25 x 6.75 x 1.25 pouces (261 x 172 x 32 mm)

11.75 x 17.5 x 26.9 po
299 x 445 x 683 mm

21.5 x 21.25 x 26.75 po
546 x 540 x 680 mm

7.07 pi.cu.
.20 m. cu. 40.4 kg

89 lb
55.3 kg
122 lb 115v 50/60Hz

230v 50/60Hz 1/2
16 x 7.5 x 19 po

152 x 191 x 483 mm

Armoire standard 8-
saveurs, haut et étroit

Réservoir de désinfectant
externe de 3 gallons

CTP 80BLD

Mini boitier de 4 saveurs

Réservoir de désinfectant
externe de 2 gallons

CTP 40BLD-JR

Conçu pour des
petits espaces

S'intègre au chariot C201 de Taylor
(vendu séparément)

Armoire 8 saveurs plus courte et plus
large avec porte coulissante avant

Réservoir de désinfectant interne de 2 gallons

Alimentation électrique monté à l’arrière
Dimension Boite électrique : 
9.5 x 3.5 x 19 po (241 x 89 x 483 mm)

CTP 44BLD-JR
(Chariot Taylor non inclus)

6 x 7.5 x 19 po
152 x 191 x 483 mm

Engrenages et écrans spéciaux pour
mélanger les sirops avec la crème glacée

Taylor C722
& C206

Taylor C708
& C201




